M L/ Q Sp Speiseplan vom 16.06.2025 bis 20.06.2025

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
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1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4 = SiiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt, 16= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, EN = Erdnuss, FI = Fisch, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselniisse, KN = Cashewntsse,
KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfriichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja, WN = Walniisse, WZ = Weizen, R = Gurke, Kchirabi, Mohre, Paprika, O = taglich und saisoMal wechselnd, = vegetarisch;* = lactosefrei, = glutenfrei

Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.
Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas” sowie dem , DGE-
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Speiseplan vom 16.06.2025 bis 20.06.2025

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
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1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4 = StiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und SiBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt, 16= Phosphat, DI = Dinkel, El = Ei, EN = Erdnuss, FI = Fisch, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselnisse, KN = Cashewnisse,
KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktase, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfriichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja, WN = Walniisse, WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mhre, Paprika, O = taglich und saisdfal wechselnd, = vegetarisch;" = lactosefrei, = glutenfrei

Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.
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